Draussen im Weingarten beginnt
die Arbeit des Niederbindens und
im Weinkeller ist das die Zeit der
Abfillung. Moderne Technik macht
es moglich, dass die Weine fast im
geschlossenen System - also unter
gréBtméglicher  Vermeidung  von
Saverstoff — gefillt werden. So ge-
schehen im Marz, wo die Wei3-
weine des Jahrgangs 2023 gefiillt
wurden. Aufgrund des letztjghrigen
moderaten Sommers, aber wun-
Herbstes
sich unsere Weine &duBerst fruchtig,

derbaren prdsentieren
sehr sortentypisch und wunderbar
trinkfertig. Nicht weit der Endstelle
der Straflenbahnlinie 31 befindet
sich der Heurige Helm. Obwohl

Lassen Sie sich verwohnen

Tiiglich frisch zubereitete Schmankerl aus Sabine Helms Kiiche

erst 1977 erdffnet, zahlt er doch zu
den Fixpunkten der Stammersdorfer
Heurigenszene. Das gemiitlich ge-
staltete Lokal wird von Sabine und
Robert Helm gefihrt und bietet bis zu
120 Personen Platz. Im Garten unter
alten Platanen lésst es sich entspan-
nt genieflen und den Alltagsstress
vergessen. Lassen Sie sich verwoh-
nen von téglich frisch zubereiteten
Schmankerln aus Sabine Helms
Kiiche. Die klassische Wiener Heu-
rigenkiiche, saisonale (Spargelzeit)
und fleischlos zubereitete Gerichte
runden das Angebot der Kiiche
ab. Ein gepflegtes in- und auslén-
disches Ké&sesortiment und die t&g-

lich selbstgemachten Mehlspeisen

erfreuen nicht nur Nachspeisentiger
und Naschkatzen. Doch was wdre
die beste Kiche ohne ein gutes
Glas Wein. Zahlreiche Auszeich-
nungen beweisen, dass im Weingut
Helm gréBtes Augenmerk auf die
Weinqualitdt gelegt wird. Probie-
ren Sie den prickelnden PINK SEC-
CO, den frischen Griinen Veltliner,
den fruchtigen Gelben Muskateller
oder unseren traditionellen Wiener
Gemischten Satz DAC. Unsere Rot-
weine — klassisch ausgebaut wie
der Zweigelt oder im Barrique wie
der CSM oder CASANA- errangen
4 landessiege. Selbstversténdlich
kénnen alle Flaschenweine glaswei-
se verkostet werden.

Lust auf einen Besuch —
wir freuen uns auf lhr Kommen!

Geoffnet in den geraden Monaten,
Feb., Apr., Dez.: Sonntag und
Montag Ruhetag,

Jun, Aug, Okt.: Sonntag Ruhetag

Weingut Helm
Stammersdorfer Str. 121
1210 Wien

Tel:01/292 1244
Fax:01/2921244 11
office@weingut-helm.at
www.weingut-helm.at

LEOPOLD

WINZERHOF LEOPOLD IM
SALON OSTERREICH WEIN 2023

Unser WGS DAC 2022 ist Landessieger 2023 und unter den besten 275 Weinen im SALON Osterreich Wein 2023
vertreten. Ein weiterer Landessieger 2023 ist unser Chardonnay -Neusatz- 2022, beide sind aktuell im Verkauf. Nach
einem Landessieger 2022 kamen 2 Landessieger 2023 dazu. Insgesamt wurden in den letzten Jahren 4 Landessieger
von Ing. Markus Klager komponiert. Der Jahrgang 2022 erreichte 4 Finalisten, 2 Landessieger und 1 Platz im SALON
Osterreich Wein 2023. Wir gratulieren Markus unserem Weinkomponisten.

Das 12er Paket G*SPRITZTER TO GO fiir zu Hause in der verschliebaren 0,331t Glasflasche,

aus Veltliner und Soda 50:50 wie sich ein gescheiter Spritzer gehort im April und Juni zum Aktionspreis.
Wir laden Sie von 1. bis 25. April und 1. bis 25. Juni téglich ab 14 Uhr zum Verkosten und Genieflen ein.
Dazu passend, gibt es Schmankerl von Renate Klager 's Heurigenbuffet.

Jungwein-Strasseln im Winzerhof Leopold
Samstag, 6. April & Sonntag, 7. April ab 15 Uhr
Prisentation des Jahrgangs 2023 im Salettl

Sonnwend-Dimmerschoppen
Sonntag, 23. Juni ab 16 Uhr
Um Reservierung wird gebeten 01/2921356

Wienerliedabend
Sonntag, 21. April & Sonntag, 16. Juni ab 16 Uhr
Um Reservierung wird gebeten 01/2921356

Nihere Infos, Fotos und ein Film vom Betrieb unter www.winzerhof-leopold.at und auf Instagram
Wir laden Sie ein, schauen Sie bei uns herein, Renate, Ing. Markus und Ing. Leopold Klager wiirden sich freuen.
Sie erreichen uns mit dem Autobus: Bus-Linie 510/501 Stammersdorf/Pfarrhof/Liebleitnergasse

WINZERHOF LEOPOLD Wiener Heuriger - Weingut

1210 Wien, Stammersdorfer Strafle 18
Tel.: 01/292 13 56 ¢ e-mail: office@klager.at

www.winzerhof-leopold.at

SAL&ON[23

OSTERREICH WEIN

[He Chaerrsich Wain Siarkering free sich,

WINZERHOF LEOPOLD

2033 Wiener Gemibschier Satz DAC
Gremilschier Satz

s e RALON D0 sntrne himes.

Geoffnet:
Februar/April/Juni/August/
Oktober/Dezember ab 14 Uhr

Kein Ruhetag, Parkmoglichkeit

Mailifterl in Stammersdorf
Samstag, 4. und
Sonntag, 5. Mai 2024

Stammersdorfer Weintage
Samstag, 24. und
Sonntag, 25. Augsut 2024

Stirmische Tage in Stammersdorf
Samstag, 5. und
Sonntag, 6. Oktober 2024

G ASTHAUS-NEWS

I2J Gebiihrenfreier Privatparkplatz
NEU: WR. GEMISCHTER SATZ JG. 2023

BARLAUCH-Spezialittten im Mirz & April

OSTER- & PFINGSTMONTAG bis 16 Uhr fir Sie gedffnet

bis 1. APRIL Spezialititen vom Lamm

17.4.-31.5. SPARGELZEIT

16.6. FRUHSCHOPPEN

ob 11:30h mit der Dorfmusik Strebersdorf
22.6. SOMMERFEST

ab 18 Uhr mit Grillbuffet und DJ Gertschi

Unsere Tageskarte finden Sie unter: www.stotzek.at

Geburtstags-, Hochzeits-, Firmenfeiern -
reservieren Sie noch heute bei uns lhr Fest!

1210 Wien, Krottenhofgasse 51
Telefon 01/ 292 41 55, E-Mail gasthaus@stotzek.at
Offnungszeiten:
Mi.-Sa.: 11:00-22:00 Uhr, Kbche 11:00-20:00 Uhr
So.; 11:00-16:00 Uhr, Kuche 1:00-15:00 Uhr
Mo. & Di. Ruhetag

Mehr Infos ouf focebook K3



